
Entrées
Chowder aux palourdes de la côte Est

Crème, vin, palourdes fraîches,
herbes douces, bruschetta à l'ail grillé

et
Arancini de fruits de mer

Boulettes de riz arborio croustillantes
et poêlées, farcies de morue salée,

sauce tomate San Marzano

Plats principaux
Spaghe�i alle Vongole - Naples

Palourdes de l'Île-du-Prince-Édouard,
pâtes fraîches, vin, ail, EVOO

Dessert
Pistache grillée Cheesecake 

aux baies fraîches, crème

Recommandé, nos vins de la maison
en vedette - Terre Gaie Pinot Grigio 6 oz

ou Trius Sauvignon Blanc

ou
Saumon toscan

Béchamel, vin, pâtes capellini,
tomates séchées au soleil

et
Poisson frais à l'honneur 'Du Grill'

Poisson frais grillé,
avec caponata sicilienne

TAPAS DE FRUITS
DE MER ITALIENS

49.99 $ + Taxes



Salade César
Romaine, parmesan, croutons,

vinaigrette César aux pistaches,
et graines de tournesol - 14$

Pizza au Fromage Artisanale
du Chef - 18 $

Ajoutez pepperoni, sopressata, funghi, 
oignons, poivrons et tomates - 2 $ chacun

Prosciutto - 3 $

Calamars Frits
Calmar croustillant légèrement 

enrobé, avec ail rôti et aïoli au citron 
vert - 16 $

Frites au Parmesan à l'Ail et à la Truffe 
- 9 $

Ravioli à la Rico�a et aux Épinards
Faits à la maison, crème,

Prosecco, truffe noire italienne râpée, 
et huile d'olive extra vierge - 30 $ (12 

oz)

Steak de Côte de Bœuf AAA
Salade de micro-pousses d'eau et
beurre composé aux cèpes - 54 $

Filet de Bœuf AAA de Toscane
de 8 oz

grillé au feu, et beurre composé de 
tomates rôties - 52 $

Steak Prime AAA
Demandez à votre serveur

la coupe du boucher - Prix du marché

Gelato et Sorbet
Sélections saisonnières du chef - 9 $

Tiramisu Classique
Biscuits saupoudrés de café,

crème mascarpone, Frangelico et 
poudre de cacao - 10 $

Plus d'options


